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Известно, что на вкус и аромат кисломолочного продукта влияет очень большой спектр как 
органических, так и неорганических соединений. Одни из них являются неотъемлемой частью 
нормального аромата кисломолочного продукта, а другие, концентрации которых выше порогово-
го ощущения, придают нежелательный вкус и аромат.

Работы, направленные на изучение образования вкусовых компонентов при применении 
новых технологических приемов, активно проводят в ведущих зарубежных странах и являются 
актуальными и важными для дальнейшего развития молочного направления. 

Характерные вкус и аромат молочных продуктов определяется накоплением большого 
количества соединений в процессах брожения молочного сахара. К ним относятся карбонильные 
соединения – альдегиды (ацетальдегид, пропионовый альдегид и др.) и кетоны (ацетон, ацетоин, 
диацетил и др.); карбоновые кислоты (молочная, уксусная, пропионовая, лимонная, муравьиная, 
масляная и др.); спирты и их эфиры (этанол, пропанол и др.); диоксид углерода и ряд других соеди-
нений.

В работе были изучены шесть штаммов молочнокислых бактерий, выделенных из кумыса и 
кобыльего молока. Все культуры были идентифицированы в Международном центре агрономи-
ческих исследований CIRAD (Франция). Анализ летучих соединений проводился методом газовой 
хроматографии с масс-спектрометрическим детектированием в сочетании с твердофазной микро-
экстракцией. Предварительную обработку данных проводили с использованием программного 
обеспечения PerkinElmer Turbomass, версия 5.4.2.1617. Файлы необработанных данных ГХ-МС 
были преобразованы в формат NetCDF с DataBridge (PerkinElmer, Waltham, штат Массачусетс, 
США) для дальнейшего анализа. 

В результате проведенной работы было определено 30 летучих соединений и вторичные 
метаболиты, образуемые молочнокислыми бактериями. ГХ/МС анализ позволил идентифициро-
вать широкий ряд летучих веществ, таких как эфиры, спирты, органические кислоты, кетоны, 
разветвлённые альдегиды. Отмечены преимущества штамма Lactobacillus casei К14, который 
наряду с высокой протеолитической активностью отличился продуцированием широкого ряда 
летучих веществ по сравнению с другими штаммами, вследствие образования таких продуктов 
как: 2-метилпропанол, 3-метилбутанол, органические кислоты, такие как уксусная, масляная, 
капроновая, октановая и др., придающие полученному продукту разнообразие вкусов и запахов, 
диацетил. 

Таким образом, вкус и запах молочных продуктов во многом зависит от степени накопления 
летучих карбонильных соединений, карбоновых кислот и других ароматических веществ. Роль 
этих соединений огромна – они определяют не только вкусовые достоинства и качество продуктов, 
но имеют и большое физиологическое значение, так как способствуют выделению пищеваритель-
ных соков и обеспечивают хорошую усвояемость продукта человеком, а также влияют на спрос 
потребителя.




	Страница 1
	Страница 2
	Страница 11
	Страница 165
	Страница 194

